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Petida: cervezas. r%escas, agua mineral, zumos, cup
de frutas, vinos blanco, rosado y linto, especial mgjilos.
Ista PBufet cortader de a@mén Hberico,
Fomo Jteérico y Dueso J\/[ancﬁegm
Tosta de c%fmarg’o Cordobés, pimientos con Ventresca,
queso azul con Anchoa, Nini-croquetas, Gambitas @r@u
Htbardados en hilos de patata, FPolsitas de crujientes
mivtas, Nini Rollites de Primavera,
Hicks de Polle, Folle en Uakilori, Chupite de
Gazpacho Hndaluz



Mentus de 98€ y un minimo de 40 adultos

%Kmorg/o Gordobés con

virutas de Ybérice y fueve cocide

Crema de ffcmgasz‘a

con cmg'z'em‘es

%c@ssoz‘se l‘emp&za’a con pinones

Menus de 103€ y un minimo de 40 adultos

PLuarritlada Fotel Labrador
7 @igafa y 6 Sfangasz‘inos y Gambones gran lamario

Snsatada de B ogavante

y cmg’z’em‘es SO&%’ puré a’e manzana aromal‘z’zado en vz’nagrel‘a a’e COP&K
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Snsatada Aromdtica de Sabmon y Bacatao

aﬁumaa’o& en peiﬁme a’e nam}y'a y 7&&5’0 ﬁ&S’CO

Yimbal de Piria Reina

metodia de Srutos del mar sobre pina natural coroenande 4 fangosz‘mos Safva/'esj
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Gran c%é/urema de
Rellena de Fablmén afiumado _Z\/oruego y PBechamel de Sfangwl‘a

Yaco de Fome de Nertuza

con esquz'r&zs de Q@Ogavam‘e

Fomo de Fabmon Mmeg(}

en base de palata y mousse crema de pimientos del pz’quz’gfa

Puastel de Nertuza
sobre Q@isque’ de Mariscos

bl

Tariedad de 6
Ssencias de Srutas en Forbete af Gava

ol

(%Dspumcvw para Q%)rina’z's, ccfe’ al gusl‘&, iiy‘&sz'mes, licores

de frulas, cervezas, aguas y refrescos
Vine Yinte D .. c%w/'a ¢ D.O. Ribera del Duero;
Reosade D.O. Navarra; Blance D .. Rueda
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Pierna o Paletitta de Fechal al Forno de leria tradicional
NMedatlin de Sotomitle de TFernera a (a crema de Poletus o Trufa Fatvaje
Entrecol de Ternera a la crema de PBoletus o Trufa Falvaje
Sarrete de Gochinillo confitado

_Cfmyaie de Gorderc @oyﬁl‘aa’o al aroma de Romerc y Yomilte

B cul's gt bl

J\/[z'%ojas de tGrema y Nata
NMousse de lrio de Ghocolales

Yarta de Nala y Yresas Naturales
Sarta de San Marcos,

-

Seleccion de Ninicroquetas
Mgel‘s y é)mpanaa’i%s
(%jsca(bpe de Polle
Destre _,Mtlncz'a(

PVP. 44€ IVA INCLUIDO
Niflos no contabilizables para promociones



* Salones exclusivos

* Mesa para Montaje de Candy-Bar y Jardin Chill-out

* Minuta y protocolo

* Montaje de salones, Coctel etc.. y adornos florales

* Parking Qratuito

* 6 Pruebas de menu

* Para reservas de Habitacion de Hotel consultar 91 813 94 20

* Meses de Noviembre a Abril (incluidos) 10 % de descuento en Mena y
Viernes no festivo

* Todo segun NORMATIVA VIGENTE
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Feticion de Comensales 10 dias antes

Se abonaran integramente los comensales de la Peticion

El total del Evento podra ser abonado el dia después de su celebracion
Todas las personas ajenas a la empresa que realicen trabajos remunerados
en los eventos, se les facturara un menu a consumir

Protocolo y Montaje de Ceremonias Civiles, Microfonia, Flores,
Amenizacion en Jardines 4350€

Amenizacion Infantil, Hinchable.... Consultar

Reserva de Salon para Evento 500€ no Reembolsables.

Dia de la prueba del menu, deberan abonar 1.00OO€ a cuenta
Photomatén en Exclusiva
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*12€ POR HORA BARRA LIBRE ADULTOS

Musica
* 12 HORA DE BAILE Y AMENIZACION 300€
* 22 HORA DE BAILE Y AMENIZACION 400€
* 32 HORA DE BAIEL Y AMENIZACION 500€
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(Mdsica completa: entrada al salén y amenizacién durante el Banquete)



